Les Aperitifs du Sud-Ouest

Vin Paille Manc (10cL)

Vin Paille Rouge (10)

Aparitif aux noix vertes de Correze (10c0)
Aperitif aux oranges ameres de Seville (10A)
Aperitif aux mandarines de Sicile (10cl)
Sangria aux pommes du Limousin (15c0)

Kir correzien (\VViolette et quelques bulles) (10cl)

Les Apartifs Classiques
Pastis (2)

Martin. Rouge ou Blanc (4l)

Kir (Cassis ou Violette) (10cl)
Porto Rouge ou Blanc (4cl)

Pineau des Charentes (4cl)

Picon (Vin banc ou biere) (15cL)
Baby ()

Whisky I8 (4ct)

Coca-Cola / Coca-Cola Zero (20c0)
lce Tea (20ct)

Jus de Fruit (orange, raisin, pomme) (20cl)
Biere Bouteille (251)

Biere pression (25cl)
Les Digestifs ()
Vieille Prune de Souillac
de chez Louis Roque
Liqueur de noix
Ligueur de chéataignes
Poire Williams
ArMagnac
Les Vins en direct des proprietaires
Nos Blancs & Roses : 15k
Sauternes (% el 580
Bergerac Moelleux Miaudoux ‘4B % 320
BergeraC sec i@ 3
Meyrio Blanc (\in de pays) 280
Vin Paille en Blanc [

| Bergerac Rose Miaudoux A (@ 320
Nos Rouges : ik 15d
Bergerac tour des Gendres a5 % 3
Cahors Cedre Lharitage (8 310
Pecharmart {#% 330
Marcillac (termpere ou frais selon votre envie) @ 310
Meyrio (\Vin de pays) o 2.80
Bordeaux fa Cavale Blanche 4B ®
Canon {ronsac g 510
St Estéphe B ¢
St Emilion Grand. cru. (% 670
Vin Paille (%

Champagne (Cuvée Prestige PESSENET-LEGENDRE)

Eaux Minerales

Evian

Badoit \erte (Finement petillante)
Badoit Rouge (Intensemment petilante)

4,80
480
360
360
360
4.80
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4,80
250
500
280
280
280
350
350

590

590
390
4.90
490

50dd

19,20
1060
990
9,30
29

10,60
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990
10,30
13,20
10,30
9.30
1520
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1990
22,30
29

75

2870
1590
14.80
1390

1590

75l

14.80
1550
1980
1540
1390
22.80
2850
2980
3350

45

Bl
440
470
4,70

LCabus d'alcool est dangereux pour fa sante & consommer avec modaration

Fote gras de canard, entier mi-cuit nature aux figues.
Le Marine 11,90€

Declinaison de fines tranches de nos trois foies gras.
Le Bocal 3900€

Fowgmsmtwr de 190gr & se partager a plusieurs ou a finir a fa
Maiseh.

foie gras de canard entier nature, foie gras marine au Sauternes et
escalope de foie gras poddee.
Le Bonlion IHOE

Tranche de pate & Lorange, salade. pain grille, gelee, noix.
Cardoise de Pate au Monbazillac 580€

(Ce petit prefere du Sud Ouest)
Pate de foie de canard 50% de foie gras, salade, gelee, pain grille.

C'ardoise Charcuterie 580€

Tanche de varitable rosette a Lancienne, saucisse seche, Saucisson
de montagne, salade., pain grille, beurre et cornichons.

La Travassac 880 - 6.80€

Tranche de jambion du Correze, saucisse seche, saucisson de montagne,
veritalle rosette & Lancienne, tranche dandouillette, salade. pain
grilde, beurre et cornichon.

Nos fromages de chez Mr Bigeat

Les deux Caliecous Fermiers 4.80€
Le Calbiecou Frais 480€

Fine tranche de magret fume, tomate, salade, crofiton.
La Salade de cou de canard farci au foie gras de canard 650€/13€

Tranche de cou de canard, farci, salade, noix, pomme du Limousin,
Salade de Gesier d'ole confit 5,90€/11.80€

Fines lamelles de gesiers deglacees au vinaigre de framboises, salade,

noix.

Fines tranches de magret farci au fole gras de canard, salade; tomate,
noix.

Salade du correzien 7€/14€

pain grille.

Nos Plats (une garniture au choix)

Le Magret de Canard, 13.90€
Nature, aux cepes, aux poivres verts, au thym et miel ou aux myrtilles

Le Cassoulet au confit de Canard 13,90€
Haricots geants, saucisse, manchon, et poitrine.

Le Parmentier de Canard 138GE - 12.00€

Aiguillettes hachees au coliteau, cepes, puree Maison.

Le Confit de Canard, 1250€

Le Boudin noir farci aux chataignes & sa pomme AOC
Umousin 990€

La Piece de Boeuf grillee et son beurre a Lail 1360€

Candouillette grillee a la creme de moutarde 14,20€
V’ert’cafgzis andouillette artisanale (Mr Bernier) grillee a fa creme de
moutar

C'omelette aux cepes et Brisure de Truffes 10,80€

Le Best : Magret de Canard farci au foie gras, fagon
tournedos 17.80€

le Foie gras pode 15€

Deux escalopes de foie gras de canard, podlees au pain d'epice et aux
PPUNEAUX,

CEmince de volaille 11€

Fines famelles de volaille cuites a fa crame.

Nos Garnitures

Pommes safardaises, Puree maison, Haricots verts sautes a
Uall, Salade.
(Portion supplementaire 250€)

Les prix farres tiennent compte de fa baisse de TVA / prix net en €,

®

Le Midi - Formule Express (sauf Week-End. & J-F)
La tartine de rillettes ou Lentree du jour

Le boudin aux chataignes ou fa podlee du jour

Le calrecou fermier ou fa petite creme bridee

D€ 10690 (Hors boisson)

Le Menu, du Cantou
Salade de foie gras

Magret ou confit de canard. (garniture au choix)

Giateau aux noix

22€80 (Hors boisson)

Le Menu Gourmandou
Coupe de fulles

Carpaccio de nos foies gras de Chavagnac ou {e Bondon

Magret de Canard. réti au thym & au miel ou Cassoulet
Gastronomique

Cafe Gourmand,

% 32€80 (Hors boisson)

Le Menu Canneton (-12ans)

Petite piece de volaille ou de boeus

et ses pommes salardaises

Dessert

Boisson au choix (20cl)

8€80

Nos Desserts

La Crame bridee & a vraie gousse de vanille 590€
Le Giateau aux noix 590€

La Pomme AOC du Limousin caramdisee sur pain perdu 4,90€
La mousse au chocolat au caramed beurre sale 510€

La Coupe correzienne 580€
Glace noisette, brisure de noix, creme de marron, diqueur, chantilly,

Le Cafe gourmand 6,00€

Le Moment du cafe (et son Macarron artisanal)

LCexpresso 190€

Le doulle expresso 380€
Le the 200€

Lltrish correzien 6,90€
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U8 route de Lille
Annay 62880
03.21.434209

43 rue de Gand,
Lille 59900
03.20.06.53.51

7 rue Inkermann
Lille 59900
03.2055 44 4y

26 place de Ia \acquerie
Arras 62000
03.21.23.09.39

6 place du Bequinage
Bruxelles 1000
0052.222.535.40

Informations Fanchise :
06.10.28 43.05

www.dedomainedechavagnac fr
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