
Nos Salades (Taille S ou XL)................................................................................

La Salade de Cabécou Fermier 5,90€/11,80€.........................................................................
Deux Cabécous fondus sur pain de campagne, pommes du Limousin, 
salade.
La Salade de Magret fumé à la sciure de hêtre 5,90€/11,80€....................................... .............................................................
Fine tranche de magret fumé, tomate, salade, croûton.
La Salade de cou de canard farci au foie gras de canard 6,50€/13€................................................................................... .......................... 
Tranche de cou de canard farci, salade, noix, pomme du Limousin.
Salade de Gésier d’oie confi t 5,90€/11,80€....................................................................
Fines lamelles de gésiers déglacées au vinaigre de framboises, salade, 
noix.
Salade de Magret de canard farcis 6,50€/13€.................................. ..............................................
Fines tranches de magret farci au foie gras de canard, salade; tomate, 
noix.
Salade du corrézien 7€/14€.............................................
Pommes salardaises tièdes, jambon de Corrèze, oeuf, tomate, salade, 
pain grillé.

Nos Ardoises de charcuteries et terrines............................................................................................................................

L’ardoise Rillettes 5,80€............................................
Tranche de rillette pur canard, salade, pain grillé, noix, cornichons.

L’ardoise de Pâté à l’orange 5,80€............................................................ ....
Tranche de pâté à l’orange, salade, pain grillé, gelée, noix.

L’ardoise de Pâté au Monbazillac 5,80€..............................................................................
Tranche de pâté au Monbazillac, salade, pain grillé, gelée, noix.

L’ardoise de Pâté au foie gras 8,80€ ......................................................................
(Le petit préféré du Sud Ouest)
Pâté de foie de canard 50% de foie gras, salade, gelée, pain grillé.

L’ardoise Charcuterie 5,80€.................................................
Tranche de véritable rosette à l’ancienne, saucisse sèche, saucisson 
de montagne, salade, pain grillé, beurre et cornichons.

La Travassac 8€80 - 6,80€...............................
Tranche de jambon du Corrèze, saucisse sèche, saucisson de montagne, 
véritable rosette à l’ancienne, tranche d’andouillette, salade, pain 
grillé, beurre et cornichon.

Nos Foies gras.............................................

Le Classique 10,50€....................... .....
Bloc de foie gras de canard et sa confi ture d’oignons.

Le Prestige 11,00€..................... ....
Foie gras de canard entier mi-cuit nature aux fi gues.

Le Mariné 11,90€.........................
Foie gras de canard entier mi-cuit mariné au Sauternes.

Le Carpacio 14€90 - 13,80€............................
Déclinaison de fi nes tranches de nos trois foies gras.

Le Bocal 39,00€......................
Foie gras entier de 190gr à se partager à plusieurs ou à fi nir à la 
maison.

La Gourmandise du Périgord 14,80€......................................................... ........
Foie gras de canard entier nature, foie gras mariné au Sauternes et 
escalope de Foie gras poêlée.

Le Bonbon 9,40€..........................
Escalope de foie gras de canard poêlée, pommes AOC du Limousin.

Nos Plats (une garniture au choix)...................................................................................

Le Magret de Canard 13,90€
Nature, aux cépes, aux poivres verts, au thym et miel ou aux myrtilles

Le Cassoulet au confi t de Canard 13,90€ 
Haricots géants, saucisse, manchon, et poitrine,

Le Parmentier de Canard 13,80€ - 12,00€
Aiguillettes hachées au coûteau, cépes, purée maison.

Le Confi t de Canard 12,50€
Le Boudin noir farci aux châtaignes & sa pomme AOC 
Limousin 9,90€
La Pièce de Boeuf grillée et son beurre à l’ail 13,60€
L’andouillette grillée à la crème de moutarde 14,20€ 
Véritable andouillette artisanale (Mr Bernier) grillée à la crème de 
moutarde

L’omelette aux cépes et Brisure de Truff es 10,80€
Le Best : Magret de Canard farci au foie gras, façon 
tournedos 17,80€
le Foie gras poêlé 15€ 
Deux escalopes de foie gras de canard poêlées au pain d’épice et aux 
pruneaux,

L’Émincé de volaille 11€
Fines lamelles de volaille cuites à la crème.

Nos Garnitures
Pommes salardaises, Purée maison, Haricots verts sautés à 
l’ail, Salade.
(Portion supplèmentaire 2,50€)

Nos Fromages de chez Mr Bigeat

Les deux Cabécous Fermiers 4,80€
Le Cabécou Frais 4,80€

Nos Desserts
La Crème brûlée à la vraie gousse de vanille 5,90€
Le Gâteau aux noix 5,90€
La Pomme AOC du Limousin caramélisée sur pain perdu 4,90€
La mousse au chocolat au caramel beurre salé 5,10€
La Coupe corrèzienne 5,80€
Glace noisette, brisure de noix, crème de marron, liqueur, chantilly.
Le Café gourmand 6,00€

Les Apéritifs du Sud-Ouest
Vin Paillé blanc (10cl)    4,80
Vin Paillé Rouge (10cl)    4,80
Apéritif aux noix vertes de Corrèze (10cl)  3,60
Apéritif aux oranges amères de Séville (10cl) 3,60
Apéritif aux mandarines de Sicile (10cl)  3,60
Sangria aux pommes du Limousin (15cl)  4,80
Kir corrézien (Violette et quelques bulles) (10cl) 6

Les Apéritifs Classiques
Pastis (2cl)     3 
Martini Rouge ou Blanc (4cl)   3
Kir (Cassis ou Violette) (10cl)   3
Porto Rouge ou Blanc (4cl)   3
Pineau des Charentes (4cl)   3
Picon (Vin blanc ou bière) (15cl)   4,80
Baby (2cl)     2,50
Whisky J.B (4cl)    5,00
Coca-Cola / Coca-Cola Zéro (20cl)  2,80
Ice Tea (20cl)     2,80 
Jus de Fruit (orange, raisin, pomme) (20cl)  2,80 
Bière bouteille (25cl)    3,50
Bière pression (25cl)    3,50

Les Digestifs (4cl)   
Vieille Prune de Souillac   5,90
de chez Louis Roque
Liqueur de noix     5,90
Liqueur de châtaignes    3,90
Poire Williams     4,90 
Armagnac      4,90

Les Vins en direct des propriétaires
Nos Blancs & Rosés :   15cl 50cl 75cl
Sauternes    5,80 19,20 28,70
Bergerac Moelleux Miaudoux  3,20 10,60 15,90
Bergerac sec    3 9,90 14,80
Meyrio Blanc (Vin de pays)  2,80 9,30 13,90
Vin Paillé en Blanc    29
Bergerac Rosé Miaudoux   3,20  10,60 15,90

Nos Rouges :    15cl 50cl 75cl
Bergerac tour des Gendres  3 9,90 14,80
Cahors Cédre l’héritage   3,10 10,30 15,50
Pécharmant    3,30 13,20    19,80
Marcillac (tempéré ou frais selon votre envie) 3,10 10,30 15,40
Meyrio (Vin de pays)   2,80 9,30 13,90
Bordeaux la Cavale Blanche  4,60 15,20 22,80
Canon Fronsac    5,70 19 28,50
St Estéphe    6 19,90 29,80
St Emilion Grand cru   6,70 22,30 33,50
Vin Paillé     29
Champagne (Cuvée Prestige PESSENET-LEGENDRE)  45

Eaux Minérales     75cl
Evian       4,70
Badoit Verte (Finement pétillante)    4,70
Badoit Rouge (Intensemment pétillante)   4,70

Le Menu du Cantou
Salade de foie gras

---
Magret ou confi t de canard (garniture au choix)

---
Gâteau aux noix

---
22€80

Le Midi - Formule Express (sauf Week-End & J-F)

La tartine de rillettes ou l’entrée du jour
---

Le boudin aux châtaignes ou la poêlée du jour
---

Le cabécou fermier ou la petite crème brûlée
---

12€   10€90

Le Menu Canneton (-12ans)
Petite pièce de volaille ou de boeuf 

et ses pommes salardaises
---

Dessert
---

Boisson au choix (20cl)
---

8€80

Le Moment du café (et son Macarron artisanal)
L’expresso 1,90€
Le double expresso 3,80€
Le thé 2,00€
L’irish corrézien 6,90€

Les prix barrés tiennent compte de la baisse de TVA / prix net en €,L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération

Le Menu Gourmandou
Coupe de bulles

---
Carpaccio de nos foies gras de Chavagnac ou le Bonbon

---
Magret de Canard rôti au thym & au miel ou Cassoulet 

Gastronomique
---

Café Gourmand
---

36€   32€80 (Hors boisson)

(Hors boisson)

(Hors boisson)



Nos Adresses :...................................

48 route de Lille
Annay 62880
03.21.43.42.09

43 rue de Gand
Lille 59900

03.20.06.53.51

7 rue Inkermann
Lille 59900

03.20.55.44.44

26 place de la Vacquerie
Arras 62000
03.21.23.09.39

6 place du Béguinage
Bruxelles 1000
0032.222.333.40

Informations Franchise : 
06.10.28.43.05

www..ledomainedechavagnac.fr

NED Company


