
LES   MISES   EN   BOUCHE

Toasts de Rillettes de Porc 5.40€

Toasts au Saumon Fumé 7.40€

Toasts de Foie Gras Maison 8.90€

Beignets de Calamar et Sa Crème de Citron

2 pers, 6 pièces 3.90€

4 pers, 12 pièces 7.50€

Beignets de Gambas et Sa Sauce Pimentée 

2 pers, 6 pièces 6.80€

4 pers, 12 pièces                13.50€

Assiette Mixte : Calamar et Gambas, 

Crème de Citron et Sauce Pimentée

2 pers, 8 pièces 7.50€

4 pers, 16 pièces                      14.50€

Saucisson Perché 300gme 7.80€

Prix Nets Service Compris.



ENTREES

Assiette Fraîcheur 6.20€

Flamiche au Maroilles 7.10€

Soupe de Poisson et Ses Croutons, Sauce Rouille et Râpé 8.00€

Escargots à l’Ail ou au Maroilles
 Par 6 6.70€

Par 12                11.80€

Assiette de Cochonnaille et Ses Condiments
(Jambon Cru, Rosette, Chorizo, Rillettes de Porc)  7.10€

Croustade d’Andouillette au Maroilles 8.00€

Salade Frivole (Salade, Tomates, Carottes, Gésiers,
 Lardons, Croutons et  Oeuf  Poché) 7.10€

Saumon Fumé et Ses Toasts               12.50€

Salade Périgourdine (Magret Fumé, Gésiers et Foie Gras)               11.20€

Noix de Saint Jacques et Sa Tombée de Poireaux              13.20€

Foie Gras Maison et Ses Toasts                     14.20€

Son Verre de Vin Blanc Moelleux      3.50€

Prix Nets Service Compris.



SALADES

Salade de l’Avesnois
(Toast de Maroilles et Petits Lardons) 14.20€

Salade Fermière
(Lardons, Poulet, Croûtons, Gruyère, Œuf sur le Plat) 14.20€

Salade de Chèvre
(Toasts de Chèvre et Lardons) 14.20€

Salade Bascule
(Emincé de Bœuf, Saucisse, Lardons, Croûtons, 

Gruyère, Œuf sur le Plat) 14.90€

Salade de la Mer
(Crudités, Surimi, Crevettes, Saumon Fumé) 14.90€

Salade du Périgord
(Foie Gras Maison, Gésiers, Magret Fumé) 15.00€

PENNES      OU      TAGLIATELLES  

Carbonara (Crème, Lardons, œuf)           10.20€

Capricciosa (Jambon, Champignons, Crème et Sauce Tomate)           10.20€

Il Baronne (Poulet, Crème et Echalotes)           10.20€

Aux 3 Fromages (Chèvre, Maroilles et Gorgonzolla)           10.20€

Arabiatta (Jambon, Champignons et Chorizo)           10.80€

Aux Légumes (Courgette, Ail, Tomate Cerise, Champignons)          10 .00€

Saumon Fumé (Tomate, Crème)           11.80€

Saumon Fumé et Saint Jacques (Crème, Poireaux)           15.20€

Prix Nets Service Compris.



PLATS

Steak Haché « Maison », Pièce de 230G 11.80€
Avec son Œuf à Cheval 12.80€

Andouillette Grillée AAAAA, Sauce au Choix 13.20€
Welsh (Pain Trempé à la Bière,  Moutarde, Cheddar) 13.90€
Welsh « Le Complet »   (Jambon et Œuf) 15.30€
Escalope de Poulet Gratinée au Maroilles 14.20€

Escalope de Poulet Gratinée et Sa Crème Forestière 14.20€

Emincé de Volaille du Chef (Poulet, Merguez et Chorizo) 14.20€

Potje Vlesch Maison (Lapin, Poulet, Veau et Porc)

Servi Froid en Gelée  - Spécialité de Ch’nord 14.20€

Assiette Norvégienne
 (Saumon Fumé et ses Toasts, Pomme au Four) 14.60€

Filet Américain (Sans Mayonnaise)
Ou 15.30€

Steak Tartare (Avec Mayonnaise)

Assiette du Ch’ti
(Rillettes de Porc, Potje Vlesch, Toasts au Maroilles) 14.20€

Bavette « Spéciale », Pièce de 250G 14.20€

Carpaccio de Bœuf au Basilic et Parmesan
Les 2 Assiettes 14.90€

Prix Nets Service Compris.



Camembert Rôti aux Herbes et sa Pomme au Four 14.80€

Brochette de Bœuf « La Bascule », pièce de 300G 17.30€

Pavé de Bœuf « La Bascule », pièce de 300G 17.90€

Magret de Canard aux Poivre Vert 17.30€

 BURGERS

French Bacon (Steack Haché, Bacon, Salade, Cheddar,
 Oignons, Tomate, Sauce Barbecue) 14.20€

Ch’ti Burger (Viande Haché Maison, Salade, Oignons, Tomate,
 Maroilles et Sauce Bascule) 14.20€

NOS SAUCES 
Maroilles, Roquefort, Poivre, Moutarde, Béarnaise, Echalotes

NOS ACCOMPAGNEMENTS
Frites, Pommes au Four, Pennes, Tagliatelles, Riz, 

Salade Verte et Légumes du Jour

POISSONS

Escalope de Saumon et Sa Crème d’Echalotes Confîtes 14.90€

Waterzoi de Cabillaud (Crème, Julienne de Légumes) 14.20€

Noix de Saint Jacques et Sa Sauce Bonne Femme 19.30€
(Crème, Echalotes et Champignons)

Prix Nets Service Compris.



PIZZAS

Pizza Margarita 
  (Tomate et Fromage) 9.10€
Pizza Reine

(Tomate, Jambon, Champignons, Mozzarelle) 9.70€
Pizza Pepperoni

(Tomate, Merguez, Chorizo, Mozzarella) 9.80€
Pizza de la Mer

(Crème, Saumon Fumé) 13.90€
Pizza « La Bascule »

(Tomate, Emincé de Bœuf, Sauce Poivre et Frites) 13.70€
Pizza Orientale

(Tomate, Saucisses, Merguez, Poivrons) 12.70€
Pizza 4 Fromages

(Crème, Maroilles, Chèvre, Gorgonzola, Mozzarella) 13.80€
Pizza du Chef

(Tomate, Jambon, Champignons, Oignons, Poivrons, Œuf) 12.60€
Pizza au Jambon Cru

 (Tomate, Jambon Cru, Mozzarella, Tomate Fraiche, Pesto) 12.80€
Pizza Savoyarde

(Crème, Lardons, Oignons, Pommes de Terre, Reblochon, Mozzarella) 14.50€
La Ch’ti Pizza (Crème, Lardons, Oignons, Poulet,

 Pommes de Terre, Maroilles, Mozzarella) 14.50€
La Flamiche au Maroilles 12.80€

Pizza Anchois (Tomate, Anchois, Olives, Mozzarella) 11.80€

Pizza 4 Saisons (Tomate, Courgette, Champignons,
 Artichaut, Basilic, Origan, Ail, Mozzarella) 12.90€

Pizza Bergère (Tomate, Lardons, Champignons, Chèvre, Mozzarella) 12.90€

Prix Nets Service Compris.



POUR   LES   PLUS   PETITS
(Jusque 12 ans)

Saucisse, Steak Haché Maison, Nuggets, Jambon, Petite Pizza Jambon, Hamburger

Accompagnements au Choix

(Frites, Pates, Pomme au Four, Riz, Légumes)

                                     Salade de Fruits       7.90€
Ou

Glace Enfant Fantaisie

Prix Nets Service Compris.

Verre de : Coca Cola, Limonade, Sirop à l’eau ou Diabolo

EN   SEMAINE
(Le midi, du lundi au vendredi, hors fériés)

Consultez les tableaux en Salle

Le  Plat du jour Seul 8.90€

Formule à 14.90€
Entrée + Plat du jour  ou  Plat du jour + Café gourmand

Boisson Comprise (1664, ¼ Vin ou ½ Eau)

Formule à 17.90€
Entrée + Plat du jour + Café Gourmand

Boisson Comprise (1664, ¼ Vin ou ½ Eau)

Prix Nets Service Compris.



MENU   A   22.50€

Soupe de Poisson et Ses Croutons, Sauce Rouille et Râpé
Ou

Croustade d’Andouillette au Maroilles
Ou

Assiette de Cochonnaille et ses Condiments

(Jambon Cru, Rosette, Chorizo et Rillettes de Porc)

Bavette, Accompagnements et Sauce au Choix
Ou

Escalope de Poulet Gratinée et Sa Crème Forestière
Ou

Waterzoi de Cabillaud
(Crème, Juliennes de Légumes, Cabillaud)

Glace 2 Boules (Parfum au Choix à la Carte)
Ou

Mousse au Chocolat
Ou

Pain Perdu et Sa Boule de Glace Vanille

Prix Nets Service Compris.



MENU   A   29.90€

Saumon Fumé et Ses Toasts
Ou

Foie Gras Maison et sa Confiture d’Oignons
Ou

Escargots à l’ail par 12

Magret de Canard aux Poivre Vert, Accompagnements au Choix
Ou

Pavé de Boeuf Grillé,

 Accompagnements et Sauce au Choix
Ou

Escalope de Saumon et Sa Crème d’Echalotes Confites,

Accompagnements au Choix

Dessert au Choix à La Carte

Prix Nets Service Compris.



SOFTS

Ice Tea 25cl 3.10€
Coca Cola, Coca Light, Coca 0 33cl 3.10€
Schweppes Tonic ou Agrum’ 3.10€
Orangina 25cl 3.10€
Fanta Orange 25cl, Oasis Tropical 25cl 3.10€
Perrier 33 cl 3.10€
Jus de Fruits : Orange, Ananas, Abricot, Pomme, 

Tomate et Pamplemousse 3.10€
Diabolo 25cl (Sirop et Limonade) 2.30€
Sirop à l’Eau 25cl 1.90€
Limonade 25cl 2.10€
½ Vittel 3.30€
Villers Saint Amand Plate 1l 4.70€
½ San Pellegrino 3.80€
San Pellegrino 1l 5.30€

BIERES

25cl 33cl 50cl

1664   3.20€ 3.60€ 5.70€
Grimbergen Blonde 3.50€ 4.70€ 6.50€
Grimbergen Fruits Rouges 3.80€ 4.90€ 7.00€
Bière du Moment 3.90€ 5 .10€ 7.20€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix Nets Service Compris



APERITIFS

Ricard 2cl 3.10€
Kir Vin Blanc 12cl (Cassis, Mûre, Framboise, Pêche) 3.90€
Kir Royal 12cl 6.70€
Porto 6 cl (Rouge ou Blanc) 3.50€
Picon Vin Blanc 12cl 3.90€
Picon Bière 25cl 4.60€
Martini (Rouge ou Blanc), Suze, Campari, Muscat 6 cl 3.80€
Lillet Rosé 8 cl 3.20€
Lillet Tonic 10cl 3.50€
Téquila, Vodka, Malibu, Pissang, Gin ou Rhum    

4cl     Nature 5.40€
12cl Avec Jus ou Coca 5.90€

Bailey’s 6cl 5.50€
Coupe de Champagne 12cl 7.90€
Champagne La Bouteille 75cl          45.00€
Coupe de Crémant 12 cl 4.60€
Méthode Champenoise  La bouteille 75cl                26.00€

COCKTAILS

Cocktail Bascule ( Téquila, Multifruits, Gini et Sirop ) 25cl          5.10€
Cocktail Sans Alcool (Multifruits, Sirop) 25cl                      4.60€
Americano Maison (Gin, Martini Rouge, Campari, Tonic) 25cl          5.60€
Mojito (Rhum, Sucre de Canne, Limonade, Citron Vert, Menthe) 12cl         6.90€
Punch ( Rhum, Sirop de Grenadine, Multifruits) 12cl         5.90€
L’Apérol Spritz 12cl         6.70€

L’abus d’alcool est dangereux pour la Santé. A consommer avec modération.
Prix Nets Service Compris.



WHISKYS

Ballantines 4cl 5.90€
Chivas - Buschmills - Walker Black 4cl 7.90€
Stratisla - Jameson – Jack Daniels – 

Glenlivet- Cardhu - Talisker  4cl 8.50€

BOISSONS    CHAUDES

Café 1.70€
Café Crème 1.90€
Décaféïné 1.70€
Décaféïné Crème 1.90€
Thé (Nature, Menthe, Fruits Rouges, Citron) 2.30€
Chocolat Chaud 2.50€
Cappuccino 3.90€

DIGESTIFS

Irish Coffee 25cl 7.90€
Get 27 6cl 6.90€
Manzana 6cl 5 .10€
Poire 4cl 6.90€
Calavados, Cognac, Armagnac, Grand Marnier 4 cl 6.90€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prix Nets Service Compris


